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COMPONENT

ﬁ Smoothi MAX Max Speed
mectie | 751 ® 90sec
$5 Hot Sou MAX Low Speed
T He Pl s ® 60sec
* MAX &
EJf’j Ice crush 8-10pcs 10x pulse
Main
blender jar £ carrot /Fe509r  Max Speed
Soup 10) 900gr © 30sec
Coffee MAX
G@ Eean 60gr | Max Speed O 40sec
8 Nut g‘OA; Max Speed © 5sec
_D oriedcnii | Y% Max speed Q 10sec ON
20gr © 3sec OFF (x2)
Grinder . MAX ® 10sec ON
j Fresh chili 50gr Max Speed ® 3sec OFF (x2)
0%, Sesame MAX ® 10sec ON
0% seeds 80gr Max Speed © 3sec OFF (x2)
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INSTRUCTION MANUAL

Graphics and drawings in this manual are solely for illustration purposes and are subject to variations from
actual product

Read all instructions carefully before using the appliance for the first time.

Keep this manual for future reference.

COMPONENTS

1. Measuring cup 8 Ice crush program

2 Lid 9 Speed selector

3 Borosilicate glass jar 10 Non-slip feet

4 Blade assembly 1 Grinder jar*

5 Blender base 12 Grinder central blade*

6 Smoothie program 13 Grinder blade holder*

7 Hot soup program *certain models only
FETY ADVICE

SA

Remove and safely discard any packaging materials before using the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance by a person responsible for their safety.

Keep the appliance and its power cord out of reach of children. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be performed by children without supervision.

The appliance can only be connected to a power supply which voltage and frequency comply with
the specifications on the rating plate.

Never use or pick up the appliance if
- the power cord is damaged, or
- the housing is damaged.

If the appliance or its power cord is damaged, it must be replaced by Electrolux or its service agent
in order to avoid hazard.

v
Lﬁ Do not immerse the appliance, its power cord or plug in water or any other liquid.

Do not use or place the appliance near the edge of the table or counter, near hot gas, stove, electric
burner or heated oven.

Always place the appliance on a flat, level and dry surface.

Always switch off the appliance and disconnect it from the supply if it is left unattended and before
changing of accessories, cleaning or maintenance.

The blades and inserts are very sharp. Danger of injury. Care shall be taken when changing
accessories, after use and during cleaning and maintenance.

Never touch the blades or inserts with your hand or with any utensils while the appliance is plugged
in and/or during operation.

Keep hands and utensils away from the appliance during operation to avoid the risk of severe injury
to persons or damage to the appliance.

Ensure that the appliance is switched off before removing the jug or grinder from the motor base.

Do not operate the appliance without food or liquid in the jug.

Never operate the appliance without the lid or grinder cup.

Do not use the appliance continuously for more than 2 minutes when processing heavy load. After
using continuously for 2 minute with heavy loads, the appliance should be left to cool for at least 10
minutes before restarting.

When using the grinder, do not use the appliance continuously for more than 30 seconds at any one
time. After using the grinder for 3 times without interruption, the appliance should be left to cool for at
least 60 minutes before restarting.

The jug cannot be used for blending or grinding hard and dry substances, except for ice cubes. Use
the grinder to grind hard and dry substances (Eg. nuts, candy, rice etc...)

Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliances.

Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion.



Do not let the power cord come into contact with hot surfaces or hang over the edge of a table or counter.
Never use accessories or parts made by other manufacturers not recommended or sold by Electrolux
as it may cause a risk of injury to persons.

This appliance is for indoor use only.

This appliance is intended for domestic use only. Electrolux will not accept any liability for possible
damage caused by improper or incorrect use.

This appliance is suitable to operate on both 50 and 60Hz. No action needed from user to switch it
between 50 and 60Hz.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, this
appliance must not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected
to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.

HOW TO USE

1 Cleaning - Make sure that you start with clean jar before use.
2 Maximum capacity and program/speed setting

Main blender jar

Program/Recipe Maximum capacity Recommended setting/program

Smoothie 175 L Smoothie program OR Max speed for
90 sec.

Hot Soup 14 L Hot soup program OR Low speed for
60 sec.

Ice crush 8-10 pcs Ice crush program OR 10x pulse.

Carrot Soup 700gr carrot + 1050gr water [MAX speed for 1 min.

Notes! The blender doesn’t have the functionality of heating up liquid directly inside it. Hot soup
program means that the blender is capable in mixing the hot soup/liquid that is put inside without
breaking the jar.

Grinder

Program/Recipe Maximum capacity Recommended setting/program

Coffee bean 60gr Max speed for 40 sec

Nut 80gr Max speed for 5 sec

Dried chilli 20gr Max speed for 10 sec ON, 3 sec OFF
(2 times)

Fresh chilli 50gr Max speed for 10 sec ON, 3 sec OFF
(2 times)

Sesame seeds 80gr Max speed for 10 sec ON, 3 sec OFF
(2 times)

3 Prepare the ingredients by rinsing them thoroughly and cut them into pieces no larger than 2cm size for
best results and remove any hard or large seeds. Remove any thick peel from the fruit or vegetables.
WARNING! Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the jar.

Pro Tips! The jar is made of borosilicate glass that can withstand even boiling water (100°C).

Please ensure that the jar temperature is in room temperature (25°C) for at least 4 hours before pouring
it with boiling water.

WARNING! Be careful when opening the lid (2 ) with hot liquid inside as released steam can cause
burn.

4 Place the lid (2 ) on the jar (3) with the cap on the right side of jar handle, then turn it clockwise to make
sure that it is securely locked. Fit the measuring cup (1) in the lid by rotating clockwise until it clicks into
position. Pro Tips! You can add ingredients through the filler hole, while the blender is in operation.

5 Place the jar (3 ) with attached blade assembly (4 ) on the blender base (5 ) with the handle to the
right. Rotate it clockwise until it locks into position.
WARNING! The appliance can’t be turned on unless the jar is perfectly fitted on the blender base.
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Plug into mains.

Turn the knob to the “ON” position then select the program accordingly, or Turn the knob over "ON”
position onto the desired speed directly ( see no.2 program/speed setting).

WARNING! Never operate appliance without lid. Never run the blender empty, running the blender
empty can cause overheating and can damage the product. Keep hands and utensils out of the
blender jar while blending.

WARNING! During operation, do not remove your jar from blender base. If it's necessary to remove
the jar, please turn off the appliance first then remove it.

WARNING! With heavy load ( maximum capacity), do not let the blender run for more than 2 minutes.
Allow it to cool down for at least 20 minutes before continuing.

Pro Tips! With Pulse mode you can give the ingredients a quick mix to achieve your desired consistency.

The blender will operate until the program is finished. To stop any program manually, turn the knob to
OFF position.

Remove the jar (3) from blender base (5) by turning it counterclockwise and pull it off, then pour and
serve.

Wash the components right after use in order to avoid drying of food residue on components.

Pro Tips! Always detach blade assembly with jar and rinse them clean even before placing it into
the dishwasher. Fill the jar with 1.5L lukewarm water and dishwasher liquid then run MAX speed for 30
seconds for rinsing purpose.

Using grinder.

a. Fill the ingredients in the grinder jar (11).

b. Push the central blade (12) to blade holder (13) to create a blade assembly.

WARNING! The blades are very sharp!

c. Fasten the blade assembly on the open end of the jar by turning it clockwise. Turn the grinder upside
down.

d. Push down the assembled grinder onto the blender base (5) and rotate it clockwise to lock until it
clicks into position.

e. Turn the knob to the “ON” position then select the program accordingly, or turn the knob over “ON”
position onto the desired speed directly (see no.2 speed setting). Once done, turn the knob to OFF
position.

f. Turn the assembled grinder counterclockwise to release it off from blender base.

g. Take off the blade assembly by turning it counterclockwise.

WARNING! Always take off the blade assembly within 1 minute after blending to avoid hard

disassemble afterwards.

WARNING! Do not touch the sharp blade after grinding as it might be hot after several grinding

cycles.

Unplug the appliance.

CLEANING AND CARE

Always unplug the appliance before cleaning

1

Motor Housing. Never immerse the blender base in water! Clean it only with a damp cloth. Do not use
abrasive cleaners, scouring pads or abrasive detergents while cleaning the appliance.

Jar (3), blade assembly (4), lid (2), measuring lid (1) and all grinder parts (11-13) are dishwasher safe.
If washing by hand, don’t use wire brush, steel wool or bleach to avoid rust.

Notes: Always detach the blade assembly with jar for cleaning to ensure no leftover food stuck in
between.

Don’t immerse the Blade assembly into water completely.

WARNING! the blades are very sharp. Handle carefully during cleaning.

TROUBLESHOOTING



PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

You cannot activate or
operate the blender.

Blender is not connected to
electrical supply.

Check your home power supply and replug.

Safety switch is not activated.

Make sure the blade assembly is fastened
and the jar is locked in the right position of
blender base.

There is functional problem.

Contact authorized service centre.

Blades do not turn when
processing.

Blade is stuck, due to the pieces
of food are too large or too much
food in jug.

Cut food into smaller pieces or reduce
some food.

Machine stops in the
middle of blending
process.

Loading is too heavy hence
motor protector is automatically
activated.

Unplug, wait for minimum 20 minutes,
reduce some food, then restart.

DISPOSAL

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as house-
hold waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an Elec-
trolux service center that can remove and recycle the battery and electric parts in a safe and
professional way. Follow your country’s rules for the separate collection of electrical products
and rechargeable batteries.

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available: Model, PNC, Serial Number.
The information can be found on the rating plate.

Due to the Electrolux policy of continual product development; specifications, colours, and details of our
products and those mentioned in this manual are subject to change without notice.
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BUKU PETUNJUK

Grafik dan gambar di dalam buku petunjuk hanya sebagai ilustrasi dan produk di gambar bisa berbeda dari aslinya.
Bacalah semua petunjuk dengan cermat sebelum menggunakan perabot ini untuk pertama kalinya.

Simpanlah buku petunjuk ini untuk acuan di masa mendatang.

KOMPONEN

1 Cangkir ukur 8 Program penghancur es

2 Tutup 9 Pilihan kecepatan

3 Gelas dari kaca borosilikat 10 Kaki antiselip

4 Rakitan mata pisau 1 Gelas penggiling*

5 Alas blender 12 Mata pisau penggiling tengah*

6 Program smoothie 13 Dudukan mata pisau penggiling *
7 Program sup panas *hanya model tertentu

SARAN UNTUK KESELAMATAN

Lepas dan buang dengan aman semua bahan pembungkus sebelum menggunakan perabot

Perabot ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk anak-anak) dengan kemampuan fisik, indera, atau
mental yang kurang, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, kecuali jika mereka telah diberi petunjuk atau diawasi
dalam menggunakan perabot ini oleh orang yang bertanggung jawab atas keselamatan mereka.

Jauhkan perabot dan kabel dari jangkauan anak-anak. Anak-anak harus diawasi untuk memastikan bahwa mereka tidak
bermain-main dengan perabot ini.

Pembersihan dan perawatan tidak boleh dilakukan oleh anak-anak kecuali jika mereka diawasi.

Perabot ini hanya boleh dihubungkan ke catu daya yang tegangan dan frekuensinya sesuai dengan spesifikasi pada
pelat ratingnya.

Jangan sekali-kali menggunakan atau mengangkat perabot jika

- kabel rusak, atau

- rumah motor rusak.

Jika perabot atau kabel rusak, penggantiannya harus dilakukan oleh Electrolux atau agen servisnya untuk menghindari
bahaya.

m Jangan merendam perabot, steker atau kabelnya di dalam air atau cairan apapun.

Jangan menggunakan atau menempatkan perabot di dekat pinggir meja atau konter, di dekat kompor gas, kompor
minyak, kompor listrik, atau oven yang panas.

Selalu tempatkan perabot di atas permukaan yang datar, rata, dan kering.

Selalu matikan dan lepaskan perabot dari sumber listrik jika ditinggalkan tanpa pengawasan dan sebelum mengganti
aksesori, membersihkan, atau merawatnya.

Pisau dan sisipan sangat tajam. Bahaya cedera. Pengguna harus berhati-hati ketika mengganti aksesori, setelah
menggunakan, dan selama membersihkan dan merawat perabot

Jangan sekali-kali menyentuh pisau atau sisipan dengan tangan atau alat apa pun selagi blender ditancapkan dan/atau
selama mengoperasikannya.

Jauhkan tangan dan perkakas dari perabot selama digunakan untuk menghindari risiko cedera parah pada orang atau
kerusakan pada perabot

Pastikan bahwa perabot sudah dimatikan sebelum melepaskan gelas atau penggiling dari dudukan motor.

Jangan mengoperasikan perabot ini tanpa makanan atau cairan di dalam gelas.

Jangan sekali-kali mengoperasikan blender tanpa memasang tutup atau mangkuk penggiling.

Jangan gunakan perabot secara terus-menerus selama lebih dari 2 menit ketika mengolah muatan banyak. Setelah
menggunakan selama 2 menit dengan muatan banyak, perabot harus dibiarkan mendingin selama setidaknya 10 menit
sebelum dijalankan kembali.

Ketika menggunakan penggiling, jangan gunakan perabot terus-menerus selama lebih dari 30 detik. Setelah 3 kali
menggunakan penggiling secara terus-menerus, perabot harus dibiarkan mendingin selama minimal 60 menit sebelum
dijalankan kembali.

Perabot ini tidak dapat digunakan untuk memblender atau menggiling bahan yang keras dan kering, kecuali es batu. Gunakan
penggiling untuk menghancurkan bahan makanan yang keras dan kering. (Misalnya kacang, permen, beras dsb.)

Jangan melebihi volume pengisian maksimum seperti yang tertera pada perabot

Jangan gunakan blender ini untuk mengaduk cat Bahaya, dapat mengakibatkan ledakan.



Jangan biarkan kabel bersentuhan dengan permukaan panas atau tergantung di tepi meja atau konter.

Jangan sekali-kali menggunakan aksesori atau komponen yang dibuat oleh produsen lain yang tidak disarankan atau
dijual oleh Electrolux karena dapat menimbulkan risiko cedera.

Perabot ini hanya untuk penggunaan dalam ruangan.

Perabot ini dimaksudkan hanya untuk penggunaan dalam rumah tangga. Electrolux tidak bertanggung jawab atas
kemungkinan kerusakan yang disebabkan oleh penggunaan yang tidak sesuai atau tidak benar.

Alat ini cocok untuk dioperasikan pada frekuensi 50 dan 60Hz. Tidak ada tindakan perlu dilakukan pengguna untuk
beralih antara 50 dan 60Hz.

. PERHATIAN: Untuk menghindari bahaya karena pemutusan termal tiba-tiba, perabot tidak boleh digunakan bersama
dengan perangkat saklar eksternal, seperti timer, atau disambungkan ke sirkuit yang secara teratur dihidupkan dan
dimatikan oleh peralatan tersebut

CARA MENGGUNAKAN

1 Pembersihan - Pastikan untuk membersihkan gelas sebelum mulai menggunakan blender.
2 Kapasitas maksimal dan pengaturan program/kecepatan

Gelas blender utama

Program/Resep Kapasitas maksimum Rekoemndasi pengaturan/program

Smoothie 1751 Program smoothie ATAU Kecepatan maks selama 90 detik.
Sup panas 14L Program sup panas ATAU Kecepatan rendah selama 60 detik.
Penghancur es 8-10 potong Program penghancur es ATAU 10x pulse.

Sup wortel 700 gr wortel +1050 gr air |Kecepatan MAKS selama 1 menit.

Catatan! Blender tidak memiliki fungsi untuk memanaskan cairan secara langsung di dalam gelas. Program sup panas
berarti blender mampu mengolah sup/cairan panas yang dituang ke dalam gelas tanpa memecahkan gelas.

Penggiling

Program/Resep Kapasitas maksimum Rekoemndasi pengaturan/program

Biji kopi 60 gr Kecepatan maks selama 40 detik

Kacang-kacangan 80 gr Kecepatan maks selama 5 detik

Cabai kering 20gr ON: kecepatan maks selama 10 detik, OFF: 3 detik (2 kali putaran)
Cabai segar 50 gr ON: kecepatan maks selama 10 detik, OFF: 3 detik (2 kali putaran)
Biji wijen 80 gr ON: kecepatan maks selama 10 detik, OFF: 3 detik (2 kali putaran)

3 Siapkan bahan makanan, cuci bersih dan potong-potong dengan ukuran tidak lebih dari 2 cm untuk hasil terbaik, buang biji
yang keras atau berukuran besar. Kupas kulit yang tebal pada buah atau sayuran.
PERINGATAN! Jangan melebihi volume pengisian maksimum yang tertera pada gelas.
Tips Pro! Gelas terbuat dari bahan kaca borosilikat yang tahan air mendidih (100 °C).
Harap pastikan bahwa gelas diletakkan pada suhu ruangan (25 °C) setidaknya selama 4 jam sebelum menuangkan air mendidih.
PERINGATAN! Hati-hati saat membuka tutup (2) ketika gelas terisi cairan panas, karena uap yang keluar dapat
menyebabkan luka bakar.

4 Pasang tutup (2) pada gelas (3) dengan posisi tutup berada di sisi kanan pegangan gelas, lalu putar ke kanan untuk
mengunci rapat. Pasang cangkir ukur (1) pada tutup dengan memutarnya ke kanan hingga terpasang erat. Tips Pro! Anda
dapat menambahkan bahan makanan melalui lubang tuang saat blender sedang beroperasi.

5 Pasang gelas (3) dengan rakitan pisau yang telah dirangkai (4) pada alas blender (5) dengan pegangan berada di sebelah
kanan. Putar ke kanan sampai posisinya terkunci.
PERINGATAN! Perabot tidak akan dapat dihidupkan jika pemasangan gelas pada alas blender tidak tepat.

6 Tancapkan steker ke sumber listrik.

7 Putar kenop ke posisi “ON” lalu pilih program, atau putar kenop ke posisi’ON” lalu pilih kecepatan yang diinginkan (lihat
pengaturan program/kecepatan No. 2).
PERINGATAN! Jangan mengoperasikan perabot tanpa memasang tutupnya. Jangan mengoperasikan blender dengan
gelas kosong, karena dapat menyebabkan panas berlebih dan merusak produk. Jauhkan tangan dan perabot lain dari
gelas blender ketika beroperasi.
PERINGATAN! Ketika sedang beroperasi, jangan berusaha melepas gelas dari alas blender. Jika gelas perlu diangkat,
matikan perabot terlebih dulu sebelum melepas gelas.



PERINGATAN! Dengan bahan makanan dalam jumlah besar (kapasitas maksimum), jangan mengoperasikan blender
selama lebih dari 2 menit. Biarkan dingin selama minimal 20 menit sebelum melanjutkan pengoperasian.

Tips Pro! Gunakan mode Pulse untuk kekuatan ekstra ketika mengolah bahan makanan untuk mendapatkan tekstur yang
diinginkan.

Blender akan beroperasi hingga program selesai. Untuk menghentikan program secara manual, putar kenop ke posisi OFF.
Lepaskan gelas (3) dari alas blender (5) dengan cara memutarnya ke Kiri lalu angkat gelas, tuang isinya, dan sajikan.

Cuci komponen setelah setiap kali menggunakan blender agar residu bahan makanan tidak kering dan menempel pada
komponen.

Tips Pro! Jangan lupa melepas rakitan mata pisau pada gelas dan bilas hingga bersih sebelum memasukkannya ke mesin
pencuci piring. Isi gelas dengan 1,5 L air hangat dan cairan pencuci piring, lalu jalankan blender pada kecepatan MAKS
selama 30 detik.

Cara menggunakan penggiling.

a. Masukkan bahan makanan ke dalam gelas penggiling (11).

b. Pasang dan rakit mata pisau tengah (12) ke dudukan mata pisau (13) dengan cara menekannya.

PERINGATAN! Mata pisau sangat tajam!

¢. Pasang rakitan mata pisau ke bagian ujung gelas dengan cara memutarnya ke kanan. Lalu balikkan posisi penggiling.

d. Tekan untuk memasang penggiling pada alas blender (5) lalu putar ke kanan hingga berbunyi Kiik.

e. Putar kenop ke posisi “ON” lalu pilih program yang diinginkan, atau putar kenop ke posisi “ON” dan pilih kecepatan yang
diinginkan (lihat no. 2 pengaturan kecepatan). Setelah selesai, putar kenop ke posisi OFF.

f. Putar rakitan penggiling ke kiri untuk melepasnya dari alas blender.

g. Buka rakitan mata pisau dengan cara memutarnya ke kiri.

PERINGATAN! Selalu lepaskan rakitan mata pisau dalam waktu 1 menit setelah selesai menggunakan blender agar tidak

kesulitan membukanya.

PERINGATAN! Jangan memegang mata pisau yang tajam setelah selesai memblender, karena permukaannya bisa

panas setelah digunakan.

Cabut steker perabot dari cumber listrik.

PEMBERSIHAN DAN PERAWATAN

Jangan lupa mencabut steker sebelum membersihkan perabot

1

Bodi Motor. Jangan sekali-kali merendam alas blender di dalam airl Cukup bersihkan dengan lap basah. Jangan
menggunakan cairan pembersih yang abrasif, sabut gosok, atau deterjen yang kuat untuk membersinkan perabot.

Gelas (3), rakitan mata pisau (4), tutup (2), tutup dengan cangkir ukur (1) dan semua komponen penggiling (11-13) dapat
dicuci dengan mesin pencuci piring.

Jika mencuci secara manual, jangan gunakan sabut dari kawat, logam, atau pemutih untuk menghindari karat.

Catatan: Lepaskan rakitan mata pisau dari gelas sebelum dicuci untuk memastikan pembersihan maksimal dari sisa-sisa
bahan makanan yang menempel.

Jangan merendam rakitan mata pisau ke dalam air.

PERINGATAN! Mata pisau sangat tajam. Hati-hati ketika membersihkan.



PEMECAHAN MASALAH
MASALAH KEMUNGKINAN PENYEBAB SOLUSI
Blender tidak terhubung ke sumber listrik. | Periksa stopkontak listrik dan tancapkan steker.

Blender tidak dapat Pastikan rangkaian mata pisau dipasang dengan
dihidupkan atau Sakelar pengaman tidak diaktifkan benar pada gelas, dan posisinya terkunci dengan
dioperasikan. erat pada alas blender.

Terjadi malafungsi. Hubungi pusat servis resmi.

Mata pisau macet, karena ukuran bahan
makanan di dalam gelas terlalu besar
atau terlalu banyak.

Potong-potong bahan makanan menjadi berukuran
kecil atau kurangi volumenya.

Mata pisau tidak berputar
ketika dioperasikan.

Cabut steker, tunggu minimal 20 menit, kurangi
volume bahan makanan, lalu hidupkan kembali
blender.

Motor berhenti di tengah-
tengah proses mengolah
bahan makanan.

Volume terlalu berat sehingga fungsi
pengaman motor otomatis aktif.

MEMBUANG PRODUK

Simbol ini pada produk atau kemasannya menunjukkan bahwa produk tersebut tidak boleh dibuang sebagai
limbah rumah tangga. Untuk mendaur ulang produk, bawa ke tempat pengumpulan resmi atau pusat layanan
Electrolux yang akan mengeluarkan dan mendaur ulang baterai dan komponen listrik dengan cara yang aman
dan profesional. Ikuti aturan di negara Anda untuk pengumpulan produk elektronik dan baterai yang dapat diisi
ulang secara terpisah.

I
LAYANAN KONSUMEN DAN SERVIS

Sebelum menghubungi Pusat Servis, persiapkan data berikut ini: Model, PNC, Nomor Seri. Informasi tersebut dapat ditemukan
pada pelat spesifikasi.

Sesuai kebijakan pengembangan produk Electrolux secara berkelanjutan; spesifikasi, warna, dan detail produk dan rincian yang
tercantum dalam buku panduan ini dapat diubah tanpa pemberitahuan sebelumnya.



Auuninnislgu o

nwilsznaud 9 ludianisldatafinuuandnaindudade netlvvaaudhladelunisaduedsansldeu
drudunimmeadwazdoatauldiualnsaliiuaisusn

TdsaAvdlaatiui 1iialda1vaesialy

dnlsenau

1 dwadv 8 Tusunsuumituds
2 whiln 9 uilwdanmnuisa

3 Taudmuausau 10 susasiudu

4 amlufin n Toua*

5 gnwadaviu 12 lufianawdmsuua*
6  Tusunsudyné 13 snialufindmsuun®
7  Tdsunsuaplsau “yregurinin

Auuninfiaarulaanis

.

unsuasividgussaiuvaattlaanie faufiarldmuaiaciln

m%‘lmﬂuf‘['lﬂ'lﬁaammumLﬁa‘lﬁyﬂﬂa (smdadin) saluildnlaun uanagiinaunnsaimesenis n
ssdmdudaniandasminualssdunsaluazaiug vuusazadnaldnisquandanisuusinlnadisy
fAnraualulaaniuuavyAAaLtEIiL

duadasthuwarans I Wiiufiadin §incasquabiliidindwadaiiu
winLimsidufrinaudzanauaztingednuiaiay Linusasfigaiuaugua

wn3aviludasdaidrAuunasdng idusediuliihuazauddanadavivafissyuuihaudaedayantomaila
Wil

nldvsaduindaeilu dn

- deldovie

- fuadadeunng

mnedavilundaans langn davaelwgudusnis Electrolux w3a asgamingailugadanuamiiailasiudunsae

v
m visuadnsal aeln uasdnasluia

WnldunianaaiasiulndfusauTarumsdenu nialndiulagauwanln Wi wawmaufisauat
MuasasduuniuswiEuE fuLazu
gavilapdasiuuaznantdnynadmnnlildldiusmdinoudoualnsaliadn vinaruazaiaudatingesne
Wifiauasdudiudmsuiiuaumin aravit W ldsuuaduls davldaiussinssTudiainniawdsuaunsaliay
Uavn15lgeu suisesuinvvinaudzaialasingasne

Wldfiausaalnsoliindasldlunsale q lWdudarluiansadududmsuiiu Wwansfindasiiudagouldn
aguaz/Miassuinnislaanu

vaaaﬂﬂaw%aﬁwﬁaoﬂﬂmmxm‘%aoﬂufﬁﬁqﬂnm Wandnidaearudassanisldsuunaduatinesuusiviain
AMudsnusalAzasiin

asadarlinilain ldasindindasiludauiiasnanlailundaindasunaanandaidaunainas
atldnuadasiiuiag bifisnsvdavannalag lutailn

Wulguiaiasiiuias bifidnile viard tlandasun

v lduezassiatissunii 2 wi ndanntdemuiiuna 2 wrf amsddesbindaniuavadinnios 10 urd
AawEuviiudnasy

dadasliadasun adrldnundasinsouuduiu 30 Juriiluasider udenldnuesowaiuoa 3
ul Tealavin Asddaslvitadavifiuatadnaias 60 urf naulduvineudnase
Tofluisusalgihmsaunuaudeuasuivld onriumiudedowdn windasmsunuasuiuasuds Bildiadas
uauwny (1gu awdanuds gnninm 417 vas)

vnlduasiidasnisthuAndagedaiiszy uwadaiiu

Wnldiasasiiulunsnand mwszanafindunsie vinliiasaesaia 16

adnWae WduiasuRuRsuisaunsaldan Wane IWauanaauTfuiaduine
ﬁm‘l‘ﬁqﬂninilq%uw‘%a%umuﬁw?amTﬂuu'%ﬁmojw?m3'1f_|5'u17i'lﬂ'lﬁuuxthw%a:hwul’m‘fmu Electrolux iw51¢a1a
AalilAnAudsvinlds e ldSuuiady




o pdaviluiidusuldeiunisluaniaisiintu

«esaviluflaanuuunniianislgiuiluaiataunintu Electrolux ag'lhisuinwausianuidunna’le q fianaiia

Juiiiavainnis e laimunsaunda lignsiay

«esavilmunsnazldvudunvauia 50 war 60 Hz ffld lidtlusiavsniiunisla q tiadauindasunngzuinog

50 war 60 Hz

o Alfiau: IMaNANIALNaUMII18INNIS3LENTULARNIISITaTiaainiiguatine Ll viaudna T Miuniedavilu
{ugUnsal@adniauan 1Eu 1A3293UA1 UialFaNsianuIsawmlnfndrulelalneldalnsaisnan

LGRS

1 vineudzanalaudanauiiiunla

2 ANNAFIER uarni1ssTUsuNTu/AUL5

Tofluvén

Tdsunsu/gns ANIFIFA M9eA/ T sunsufuusin

s 1.75 ans TsunsuayafrsanEIgedn 90 Sunit
a1/Sau 1.4 505 Tﬂ5unﬁwﬁﬂsauwiammﬁ')m 60 i
uALUILgY 8-10 fau Tsunsuumitudevdailwga 10 wia
AluAsan wAsan 700 A5u + 101 1050 ndu |AuEagvdn 1 uni

winewmg! miaqﬂu‘lmuw ) i
ﬂumuﬁinﬂuﬂ;ﬂ/maoma':1’7|i”au,wmaa‘luTn'LmTﬂuTn'lmmn

“‘n~aumaoma’maumu‘lu'in‘luiau'iﬂﬁmw Tsunsuadauninaainudi 1w3as

wiaswn

Tdsunsu/gns AUIFIFAR n9eA/ T sunsuTLUEn

aaniliu 60 NJu ANEIFIER 40 Juii

A 80 n3u ANUEIFIER 5 Tu

WENUWY 20 N3N AEIEsER 10 Aunii 1ile, T 3 Hunii (2 ada)
WiNEA 50 n3u msaEvdn 10 3undi e, Ua 3 3w (2 Adv)
LAANN6N 80 n3u AMNEIEIER 10 Hufi 1, Ta 3 Fuadi (2 ASY)

3 wisnduwanTaonnsdwaunasine lwhazain Aowhubuduidn q aunglitiu 2 uswnsiiio Wihwld
anduandn Taouondanudimialuaiaan danudanwabivdadndiunvuiiell
fudoul Wuduaedafludnesedugegauuia
windudwmiuiiaTls! Tnmmnun'mum'msau'lmnummam (100°C)
uuvu’n‘lm'm‘l'.n‘l'mamwnuwaq (25°C) atnian 4 daTuvnaumindianasly R
Fndaul MEnmsuinseiadadiani (2) fiflrasmaiuardauatanalunsilaiwuluarasn s

4 Haeie (2) A (3) TneWilnunandagndusinfisvasiiaduTauds ﬁauuuuﬁaﬁumgm‘umetﬁa‘lﬁ
daadnnuTauds 19ean (1) Wwdhilalddunsmyudisawaiduuninaudaadi wndadudmuiia
Tds! aoudursalfnd IUNFNNIUNNTIETIMSULAN VaueTitaZa D uA1avvineIn

5 1la(3) Aldgalufia (4 ) Buufosuduuguaiaiiu (5) Taafiaduadduu wyufadunuiduuiiiniau
daadid o
fndiau! inzaviluazlivinvivauninToasagduugiuiedavilulduuiuwaiudn

6 Fuudniadasilu

7 wuuutlumﬁsi’umua “ON” udndanTusunsuiisiasnis wiaruuiluainsdiumi “ON” llfiaransaidainis
Taunse (1fa 2 msmTﬂsuniu/ﬂ'ﬂmi'))
fudiaul Wilundebiletasdh m:ui:lumnuo'luua..‘lsaq‘luTni]u st'\..msi]umman'J'NLﬂma.vh‘lmmm
fiusamauly uazagadavng uauavm'nwaumamum\imnTnﬂu-ﬂmmLnsmiﬁluﬁ'\amw'\u
Adaul ﬂmmtnsmmmﬂu muunTnaanmnmumsmﬂu winduilugasaninaan dasiandasdaun
fudiaul grav Litluunuiu 2 uadi vanlddunanaudi (@auuga) Usanbitedasihuduasadinian 20 unfidau
flusia . .
wndadudmsuliaTls! Waldluus Pulse aaziludiunauliazidun laat1vsiniga



8 nzaviluasiiuliizas 9 aundtacdugnllsunsuiiayld uinasugallsunsunatedu Wivyuuiluuvisuily OFF
9 unln (3)aanangruadaviiu (5) lddrunisuyulaninuduuring uazandiu naumlduiiuazdsn

10 &viparudzarndulsznavsine viufifialdiasaudaiiio i Witdyamnsasauisiniiuasuuudiudsznay
waniu . )
wdasudmiuiaTs! nanlufinaanainTanau udrSedrinarudzaiauiazdnioiniasdvaruiaiu hningu
1.5 ansavluTaudd anusising1dvaiu Aaulsuldainunsigidansa MAX uiu 30 Jurfitiavinainudzann

11 msldiadasun
n. maunauaslulous (11)
a1, nalufianany (12) asllluddalutia (13) Wladsznaugalusin
Andioul lulianruuin!
A, mpugalufiafiagduuuvasTamuduunfin Winiu adadasuaas
3. ﬁum%aqumﬁﬂs:namﬂhﬁum‘luumumaauuﬁjumsaaﬂu (5) 5) Aaunnuaduuriniia§aaliuiu
2. wguuilusnfidinumiy “ON” udadanTusunsuitdasnis viavyuuiluainsawnis “ON" ldearniridasnis
Tauasd (9da 2 n15aeauEI) Waiadaud Wivyuuiluundisiaumis OFF
avyuadasuansangalufionuduurinfianarudanaanainguaiailu
9. vyuagaluiianiuduuiriniiarinaan
fnfioul danigalufinasnaialu 1 wriinnldmumsizenainilgumyusanain
Andioul sz lufiafinaviduawsnslulinaradaulussuitonisuavans « sau

12 namlania3as

mivhmmavmnuavmsqua%’nm

nanania3avaanniaurinaiuazann

1 vntugnmamasiadasiududil ‘lfmmm‘uuuwmm 9 ifavinAuzann vnldinavinaudzangnsuse unn
ladiananvdnwanvinaiudzaransasiiu

2 Ta (3) galuiia (4), d (2), dev (1) LLaaﬁumumummaomsaoum (11-13) dffuiadasdrsanle
wnaay Wnlgiulsian NaummwiamﬁwanmaLwaﬂaanumimmauu
mawme: savnanamlufinaanainlauddiavinanuazann iasdadrauisiianafinagamaanszuineludin
uarln y
vngugalufinasldluinauiin
Andaul Wwilanuuin Asldausuinssivaasitniugzain

lagvnuazignisudle

flegvn dvgfienaitin g sui il

asdadauuasdne I luiuuandon

ol lduuldnindasiiu JEnEnags

5 davlsznavaalufinauuiudingd uaz
. folaililn 1 anfding Toufdarasludunusuugiuiniay
Tidwsadlandaldiasasilu {u

anafinileyrinAuszuunisvineu fnsiaguduinisi ldsuaugie

Wuanwnslifluduwdnamioan
Uauraomislutaas

Tufinfinwsizainsduluaitinly

ufia Livuuidiawaauiiu - o X it
: vzafionnisag lulaunfiuly

saviluvaeilunaivau

tsaviluvinvuniniAullauvin i
szuvilavAuuainadviviulag
a0 Tudlf

nanlaniA3avaan wazsa 20 uiiilu
adiay amlsnaamisluia dau
fulwmidnasa




i1 d
o v &
N19N1IANN
ﬁmanwmuuuwamnmfmusauuussanmfmmammumwamnmmﬁswﬁu‘uuv‘lumu nnazslaiAa
WARFUN ‘1wuﬂﬂ'l’wmmiau5'mamouJu.wmmswsam‘lﬂmﬁuummwm Electrolux fidansaunsuusinas

ua“ﬁushualamnsﬂaanLlavﬂ‘mﬂa‘lujﬂuuumﬂaamnuuadﬂuuaaww Tdsmltieiaungunouatlulszinedn
srunsuanmAndug Wi uasuuninaduyuansale

I
m'iquauavn'\'i‘lnu'im'sanm

dafnsarausns audanndaudayasaluililinsau: qu, PNC, manuiaiaias Tnagdayamaniildannusiuiie
svY

Lua\mvn Electrolux uuTymumzwmuwamnmwamomaluav duvavdayadnnie Juaragazsdanvavnanioug
uasiiUsing lugiaiaradouutas 16 Tae Tudavus Binsw



SACH HUGNG DAN

Céc biéu tuong do hoa va ban vé trong sach hudng dan nay chi nham muc dich minh hoa va cé thé thay ddi theo san
phdm thuc té.

Doc k§ moi hudng dan trudc khi st dung may lan dau.

Gilt lai tai liéu nay dé& tham khao vé sau.

BO PHAN

1 Cécdo 8 Chuong trinh nghién da

2 Nép 9 Num chon téc do

3 Céi xay bang thay tinh borosilicat 10 Chan dé chdng trugt

4 Lugi dao 11 C6i xay hat *

5 Than may xay 12 Ludi dao chinh cta cdi xay hat *
6 Chuong trinh sinh t6 13 Gia d6 ludi dao c6i xay hat *

7 Chuong trinh lam sup nong * chi c6 & mét s6 kiu may nhat dinh

LOI KHUYEN VE AN TOAN

Thao va vUt bd cac vat liéu dong gdi mét cach an toan trude khi st dung may.

Thiét bi nay khong nén str dung bdi cac ca nhan (bao gom tré em) co khuyét tat vé thé chét, giac quan hodc
than kinh hay thi€u kinh nghiém va kién thitc, trir khi ho dudc giam sat hodc chi dan st dung thiét bi bai ngudi
chiu trach nhiém vé su an toan cla ho.

Gir thiét b va day dién ngoai tam tay tré em. Phai giam sat tré em d€ dam bao chung khong nghich thiét bj nay.
Khong nén dé tré em vé sinh va béo tri may trr khi dugc giam sat.

Chi dugc cam thiét bi vao ngudn dién co6 dién thé va tan s tuan tha cac thdng s6 k¥ thuat trén bién théng s6.
Khéng bao git st dung hoac cam thiét bi Ién néu

- Day dién bj héng.

-V may bi héng.

Né&u thiét bi hodc day ngudn bi hong viéc thay thé phai do Electrolux ho&c trung tdm bao hanh clia Electrolux
thuc hién dé tranh nguy hiém.

¥
m Khéng nhung thiét bi, day nguén hodc phich cdm vao nudc hay bét ky chat 1dng nao khéac.
Khong st dung hodc dat may gan mép ban hoac ké bép, ngudn khi ndng, 16 sudi, bép dién va 16 nudng.
Ludn dat may trén bé mat nhan, bang phéng va kho réo.
Ludn t&t may va ngat dién khi khéng st dung va trudc khi thay phu kién, vé sinh hodc béo tri.
Ludi dao hodc bd phan bén trong ci xay rat séc. Nguy co gay thuong tich. Hét stic can than khi thay phu kién,
sau khi st dung hoac trong khi vé sinh va bao tri may.
Tuyét déi khéng dugc dé tay hoac bét ky d6 dung nao cham vao Iusi dao hodc bat ky bd phan nao trong cdi xay
khi thiét bi dugc cam dién va/ hoac trong khi hoat dong.
DE tay va cac do dung cach xa khdi may khi may dang hoat dong dé gidm nguy co gay thuong tich nang hoc
lam héng may.
Dam bao rang thiét bi dudc tét trudc khi thdo cdi xay ra khoi d& déng co.
Khdng van hanh thiét bi ma khong co thirc an hoac chét Idng trong c6i xay.
Khéng bao gid st dung thiét bi ma khéng day nép.
Khéng d&é may chay lién tuc qua 2 phut khi xay véi khdi lugng I6n. Sau khi xay khéi lugng 16n trong thoi gian 2
phut, nén dé may xay ngudi trong it nhat 1a 20 phut roi khéi dong lai.
Céi xay dudc lam bang thay tinh borosilicat c6 thé chiu dudc nuwdc so6i (100°C).
Khéng dé nudc qua thé tich a6 day t6i da dugc chi bao trén thiét bi.
Khéng st dung thiét bi nay d& khudy son. Nguy hiém, c6 thé gay né.
Khéng dé day dién tiép xdc véi cac bé mat nong hodc vat I1én canh ban hoac ké bép.
Tuyét d6i khong st dung céc phu kién hodc bd phan do céc nha san xuét khong dugc Electrolux khuyén nghi
ché tao hoac ban; viéc nay co thé dan dén nguy ca gay thudng tich cho moi ngudi.
Chi s dung thiét bi nay trong nha.
Thiét bi nay chi d€ st dung trong gia dinh. Electrolux s& khong chiu bét ky trach nhiém phap Iy nao vé hu hdng
c6 thé xay ra do st dung khdng dung cach ho&c sai muc dich.
Thiét bi nay phu hop d& hoat dong & ca tan s6 50 va 60Hz. Ngudi dung khong cén thuc hién thao tac nao dé
chuyén thiét bi sang hoat dong trong khoéng tan sé tir 50 dén 60Hz
LUU Y: D& tranh nguy hiém do vé tinh cai dat lai bd phan ngét nhiét, khéng dudc I&p thém thiét bi chuyén
mach bén ngoai, chang han nhu thiét bi hen gid hodc két néi véi mot mach dién thudng xuyén dudc bat tat.



CACH SU DUNG

1

V& sinh - Dam b&o réng cdi xay sach trudc khi st dung.

2 Cong suét toi da va cai dat chuong trinh téc do

C8i xay chinh

Chuoang trinh/Céng thitc  |Céng suét t6i da Cai dat / chuong trinh dugc dé xuét

Sinh t& 1.75L Chuong trinh sinh t6 HOAC t&c d6 Téi Pa trong 90 gidy.
Sup Noéng 14L Ché d6 1am stp nong HOAC téc dd Thap trong 60 giay.
Nghién da 8-10 cuc Chuong trinh nghién d& HOAC nhdi 10x.

Sup Ca rét 700gr ca rét + 1050gr nudc | Téc do TOI DA trong 1 phiit.

Luu y! May xay khong cé chirc nang lam ndng chéat 16ng truc ti€p bén trong nd. Ché dd lam stp nong cé nghia la
may xay c6 kha nang trén sup/chét long nong dudc cho vao bén trong ma khong lam va cdi xay.

C8i xay nhé

Chuoang trinh/Céng thitc  |Céng suét t6i da Cai déat / chuong trinh dugc dé xuét

Hat ca phé 60gr Tdc dd t6i da trong 40 gidy

Hat ngii c6c 80gr T&c db téi da trong 5 giay

Ot khd 20gr BAT t5c do t6i da trong 10 giay, TAT 3 giay (2 Ian)
Ot tuoi 50gr BAT t&c do t6i da trong 10 gidy, TAT gidy (2 Ian)
Hat mé 80gr BAT tSc do t5i da trong 10 gidy, TAT 3 gidy (2 [an)

Chuan bi nguyén liéu bang céch rira that sach va cat thanh tirng miéng co kich thudc khéng I6n hon 2cm dé cho
két qua t6t nhat va loai bd nhitng hat cling hodc to. Got bd phan vé day cla trai cay hoac rau cd.

CHU Y! Khdng vuot qua thé tich chira t3i da nhu dudc ghi trén c5i xay.

Meo Chuyén Nghiép! Cai xay dugc lam bang thly tinh borosilicat cé thé chiu duwgc nudc séi (100°C).

Vui Idng dam bao réng nhiét d6 cdi xay dang & mirc nhiét dé phong (25°C) trong it nhat 4 gid trudc khi d6 nuwdc
s0i vao.

CHU Y! C4n than khi m& nap (2) vi chat 16ng néng bén trong vi hoi nudc thoat ra c6 thd gay béng.

Dat nép (2) Ién cdi xay (3) v6i nap & phia bén phai clia tay cadm cdi xay, sau d6 xoay theo chiéu kim déng hd dé
dam bao réng céi xay da dudc khda an toan. Lap cdc do (1) vao ndp bang cach xoay theo chigu kim déng hd cho
dén khi khdp vao vi tri.

Meo Chuyén Nghiép! Ban c6 thé thém nguyén liéu qua |6 nap trong khi may xay dang hoat déng.

Dat cdi xay (3) vai ludi dao di kém (4) trén d& may xay sinh t6 (5) vai tay cdm & bén phai. Xoay theo chiéu kim
déng ho cho dén khi khop vao vi tri.
CHU Y! Khdng thé bét thiét b néu c8i xay khdng dugc I&p chinh x4c trén d& may xay.

C&m ngudn dién.

Xoay niim sang vi tri “BAT” roi chon chuong trinh phii hop hodc Xoay nim sang vi tri “BAT” truc tiép 1én téc do
mong mudn (xem cai dat chuang trinh/tdc do s6 2).

CHU Y! Khdng bao gid van hanh thiét bi ma khéng cé ndp day. Khdng bao gid chay may xay trong finh trang
trdng, khdng c6 nguyén liéu, chay may xay trdng, khong cd nguyén liéu cé thé gay qua nhiét va c6 thé 1am héng
sén pham. D& tay va dung cu ra khéi c3i xay khi dang xay.

CHU Y! Trong khi van hanh, khdng théo c3i xay ra khdi d& may xay. N&u can phai thao cdi xay, trudc tién hay tat
thiét bi sau 46 mdi thao cdi xay.

CHU Y! Vi tai néng (cong sudt t3i da), khong d8 may xay chay qua 2 phtt. D8 may xay ngudi it nhat 20 phut
trude khi tiép tuc.

Meo Chuyén Nghiép! Vi ché do Pulse (Nhdi), ban c6 thé trén nhanh cac nguyén ligu dé dat dugc do nhuyén
mong muén.

May xay s& hoat dong cho dén khi chuiong trinh két thiic. D& ditng chudng trinh theo cach thli cong, hady xoay
ndm sang vi tri TAT.

Théo c6i xay (3) khdi than may (5) béng cach xoay ngudc chiéu kim déng hd va kéo né ra, sau do6 d6 ra va st
dung.

10 Ria cac bd phan ngay sau khi st dung dé tranh can thuc phdm bi khd va bam Ién cac bd phéan.



Meo Chuyén Nghiép! Ludn théo |udi dao vdi cdi xay va rira ching sach sé trudc khi dat vao may rira bat. DS 1.5L
nudc dm va dung dich rira chén vao cdi, sau dé chay téc dd MAX trong 30 gidy dé rira.

11 St dung c6i xay hat.

a. DG cac nguyén liéu vao cdi xay (11).

b. L&p Iusi dao chinh (12) vao gia d& Iudi dao (13) dé tao thanh mét cum ludi dao.

CANH BAO! Céc Iudi dao rét sic bén!

c. Van cum Iudi dao & bang céch xoay theo chigu kim ddng hd. Lat ngudc céi xay.

d. An c8i xay da dugc I&p rap xudng than may (5) va xoay theo chiéu kim dng h6 d& khoa cho dén khi khdp vao
vi tri.

e. Xoay ntim sang vi tri “ON” (BAT) sau d6 chon chudng trinh phti hop, ho&c xoay niim qua vi tri “ON” (BAT) dé
vao tryc tigp tdc dd mong mudn (xem cai dat téc do s6 2). Sau khi hoan tat, xoay num sang vi tri OFF (TAT).

f. V&n c8i xay da duoc I&p rap ngudc chiéu kim déng ho dé thao ra khdi than may.

g. Thao cum Iudi dao bang cach xoay nguadc chigu kim dong ho.

CANH BAO! Luén théo cum Iudi dao trong vong 1 phut sau khi xay d8 tranh khé théo rdi sau dé.

CANH BAO! Khéng cham vao Iudi dao sic sau khi xay vi Iudi dao c6 thé bj néng sau nhidu véng xay.

12 Rt phich cdm cla thiét bi.

VE SINH VA BAO QUAN

Ludn rat phich cdm cua thiét bi trudc khi vé sinh

1 V& Ddng Co. Khdng bao gid nhiing d& may xay vao nudc! Chi lam sach né b&ng khan &m. Khéng s dung chét
rira &n mon, miéng co rifa hodc chét tdy an mon trong khi vé sinh thiét bj.

2 Céi (3), cum ludi dao (4), ndp (2), nap do (1) va tat ca cac bd phan clia may xay (11-13) déu an toan dé rira bang
may ria bat.
Néu rira bang tay, khéng st dung ban chai sat, bui nhui thép hodc thudc tay dé tranh ri sét.
Luu ¥: Ludn théo roi cum Iuwdi dao vai cbi xay khi vé sinh d€ dam bao khong co thirc an thira bj ket & gitra.
Khéng nhing Cum Iudi dao vao nudc hoan toan.
CANH BAO! c4c Iudi dao rét sdc bén. XU ly c&n than trong qua trinh va sinh.

<
KHAC PHUC SU c6
DAU HIEU NGUYEN NHAN cO THE cO GIAI PHAP
May xay khong dudc két ndi véi Ki€m tra ngudn dién tai nha cta ban va
ngudn dién. cam lai.

Dam bao rang Iudi dao dudc gén chét
va c0i xay dugc khoda ddng vi tri clia dé
may xay.

Ban khéng thé BAT hoac van Céng tac an toan chua dugc kich
hanh may xay. hoat.

Lién hé vdi trung tam dich vu dugc Gy

Co vén dé vé chirc nang. quyén

Ludi dao bi ket do manh thirc an qua
I6n hodc qua nhiéu thiic an trong
cGi xay.

Ludi dao khdng quay khi van
hanh.

Cét thiic &n thanh nhigu miéng nhé hon
hoéc giam bét lugng thic an.

T&i qua nang do d6 bd bdo vé dong  |Rat phich cdm, doi t6i thiéu 20 phat, bd

My diing d gilta qua trinh tron. co sé tv dong dudc kich hoat. b6t mot s6 thire an, sau do khai dong lai.




Biu tudng nay trén san pham ho3c trén bao bi thé hién réng sén phadm khéng dugc thai bé nhu réc thai sinh
hoat. D& tai ché san ph&m clia ban, vui long mang san pham dén diém thu gom chinh thifc hoac dén trung

tam bao hanh clia Electrolux, noi c6 thé thao va tai ché pin va cac bd phan dién mot cach an toan va chuyén
nghiép. Tuan thl cac quy téc clia quéc gia ban vé viéc thu gom riéng cac san pham dién va pin sac lai dugc.

——
BO PHAN CHAM SOC VA DICH VU KHACH HANG

Khi lién lac véi Bd Phan Dich Vu, hay dam bao rang quy vi cé sdn cac dif liéu sau day: Model, PNC, S& S&-ri.
Cac théng tin nay co thé dugc tim thay trén bién thong sé.

Theo chinh séch phét trién san pham lién tuc cla Electrolux; céc thong s ky thuét, mau séc, va céc chi tiét sén
phdm ctia ching t6i va nhiing gi dugc dé cép trong s6 tay hudng dan nay co thé thay d6i ma khéng cén théng bao.
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FE VIETNAM
FRZEE (FE ) BEERLAT LEIREH DT Electrolux Vietnam Ltd
FE, BE, BRXANHEK19685 KTER 7 Floor 10, Sofic Tower, 10 Mai Chi Tho,

8ERE5RE

FAERIE: +86 21 3178 1000
15 E:+86 21 3387 0368

& E RS +86 9510 5801
¥ www.electrolux.com.cn

Al

IR FRREAROERLE BB LR
22065%1 4L T AR [EB R R K2 FR6857OF
S HERER: 0800-888-259

HE: 886-2-8964-5269

B H: service@electrolux.com.tw

#35: www.electrolux.com.tw

KOREA

Electrolux Korea limited

9F, Pine Avenue B,

100 Euljiro, Jung-gu, Seoul, Korea 04551
Korea

Tel : +82 2 6020-2200

Fax: +82 2 6020-2271~-3

Customer Care Services : +82 1566-1238
Email : homecare krh@electrolux.com
Website: www.electrolux.co.kr

INDONESIA

PT. Electrolux Indonesia

Electrolux Building 2nd Floor

JI. Abdul Muis No 34,

Jakarta Pusat 10160

Indonesia

Tel: +62 21 5081 7303

Fax: +62 21 5081 8069

SMS/WA : 0811-8339-777

Customer Care Services: 0804111 9999
Email: customercare@electrolux.co.id
Website: www.electrolux.co.id

PHILIPPINES
Electrolux Philippines, Inc.
12th Floor, Cyber Sigma Building

Lawton Avenue, Mckinley West, Fort Bonifacio

Taguig City, Philippines 1634

Domestic Toll Free: 1-800-10-845-CARE (2273)
Customer Care Services: (02) 845-CARE (2273) /

(02)-8845-4663
Email: wecare@electrolux.com
Website: www.electrolux.com.ph

THAILAND

Electrolux Thailand Co Ltd

Electrolux Building

14th Floor 1910 New Petchburi Road
Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok 10310

Thailand

Tel: +66 2 725 9100

Fax: +66 2 725 9299

Customer Care Services: +66 2 725 9000
Email: customercarethai@electrolux.com
Website: www.electrolux.co.th

Thu Thiem Ward,

Thu Duc City

Ho Chi Minh City

Vietnam

Tel: +84 8 3910 5465

Fax: +84 8 3910 5470

Customer Care Services: 1800-58-8899
Email: vncare@electrolux.com

Website: www.electrolux.vn

MALAYSIA

Electrolux Home Appliances Sdn Bhd
Lot C6, No. 28, Jalan 15/22,

Taman Perindustrian Tiong Nam,
40200 Shah Alam, Selangor
Malaysia

Customer Care Services Tel: +60 3 5525 0800
Customer Care Services Fax: +60 3 5524 2521
Email: malaysia.customercare@electrolux.com

Website: www.electrolux.com.my

SINGAPORE

Electrolux SEA Pte Ltd

351 Braddell Road #01-04

Singapore 579713

Customer Care Services: +65 6727 3699
Email: customer-care.sin@electrolux.com
Website: www.electrolux.com.sg

UAE

ELECTROLUX APPLIANCES
MIDDLE EAST DMCC,

P.O.BOX 336148, Unit No. 4001,
MAZAYA BUSINESS AVENUE BB],
JUMEIRAH LAKE TOWERS, Dubai,
United Arab Emirates
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