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Cook as crisp
as deep-fried

When it comes to frying food at home, we all love the crispy
flavor — but not the extra fat! Philips Airfryer Fat Removal uses
powerful hot air to fry your favorite food with little (or no) added
oil. For delicious food that is crispy on the outside and tender on
the inside.
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Masak serangup
seperti digoreng

Apabila menggoreng makanan di rumabh, kita semua
gemarkan rasa yang rangup tetapi bukan lemak yang datang
bersamanyal! Philips Airfryer Fat Removal menggunakan
udara panas yang berkuasa untuk menggoreng makanan
kegemaran anda dengan sedikit (atau tanpa) minyak
tambahan. Agar makanan yang lazat rangup di luar dan
empuk di dalam.
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Fat Removal technology

Philips Airfryer is the next generation of Airfryer. We started with
our patented rapid air technology — and added new Fat Removal
technology to remove and capture excess fat.

The secret is in the powerful heating element and motor —
combined with Fat Removal technology. So hot air swirls like a
super-hot tornado, within the entire Airfryer and all around your
food. This not only fries food crispy, it also extracts fat from food
and captures it all below the fat reducer at the bottom of the
Airfryer. Just throw out the fat!
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Teknologi Fat Removal

Philips Airfryer ialah Airfryer generasi masa hadapan. Kami
telah bermula dengan teknologi udara pantas berpaten dan
kini menambahkan teknologi Fat Removal yang baru untuk
membuang dan mengumpulkan lemak lebihan.

Rahsia terletak pada elemen pemanasan dan motor yang
berkuasa disatukan dengan teknologi Fat Removal. Udara panas
berpusar seperti taufan yang amat panas, di dalam seluruh
Airfryer dan di sekeliling makanan anda. Makanan anda bukan
sahaja digoreng sehingga rangup, lemak juga dikeluarkan
daripada makanan dan disaring di bawah pengurang lemak di
bahagian bawah Airfryer. Buang sahaja lemak makanan!
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Find more recipes
with the NutriU app/

Airfryer app

In this booklet, we've put together a few of our
favorite recipes to get you started.

For more details - and a wider choice of tasty recipes - we
recommend you to download the Philips NutriU app/Airfryer app.
The app's are free, and filled with great recipes, time tables, step by
step instructions of quick meals, healthy snacks and more.
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Cari lebih banyak resipi

dengan aplikasi NutriU/Airfryer
Terdapat beberapa resipi kegemaran kami dalam buku
kecil ini untuk membantu anda.

Untuk mendapatkan butiran lanjut - dan untuk mendapatkan pilihan

resipi yang lebih banyak - kami mengesyorkan agar anda memuat turun
aplikasi Philips NutriU/Airfryer. Apl tersebut percuma dan mengandungi

resipi hebat, jadual, arahan langkah demi langkah bagi hidangan pantas,

snek menyihatkan dan banyak lagi.
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Mulakan Ratatouille

App Store is a service mark of Apple Inc.

Google Play and the Google Play logo are trademarks of Google Inc

*The NutriU app may not be available in your country. In this case please download Philips Airfryer app.
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Which Airfryer do
you use?

- Select your Airfryer
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App Store ialah tanda khidmat Apple Inc.
Google Play dan logo Google Play ialah tanda dagangan Google Inc.
*Aplikasi NutriU mungkin tidak tersedia di negara anda. Sila muat turun aplikasi Philips Airfryer.



Elsoasted Asian chicken wings

Temperature: 180°C
Cooking time: 16 min

These wings are delicious as a main course or as a snack

Mince 2 cloves of garlic

. Mix the minced garlic with 2 tsp of ground fresh ginger and
1tsp of ground cumin. Add salt and pepper to taste

. Rub this garlic mix on 500 g of chicken wings, place in the
Airfryer basket, then slide the basket into the Airfryer
Fry for 16 minutes at 180°C

Serve with your favorite sweet chili sauce
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Kepak ayam panggang
gaya Asia

Suhu: 180°C

Masa memasak:

16 min

Resipi kepak ayam ini enak sebagai hidangan utama atau sebagai snek

i

2.

Kisar 2 ulas bawang putih

Campurkan bawang putih yang dikisar dengan 2 sudu kecil halia yang
ditumbuk serta 1 sudu kecil jintan putih yang ditumbuk. Tambahkan
garam dan serbuk lada secukup rasa

. Sapukan campuran bawang putih ini pada 500 g kepak ayam,

letakkannya ke dalam bekas Airfryer, kemudian masukkan bekas ke
dalam Airfryer. Masak selama 16 minit pada suhu 180°C

Hidangkan dengan sos cili manis kegemaran anda




Potato gratin
Temperature: 180°C
Cooking time: 35 min

1. Thinly slice 400g peeled potatoes.
Mix 50 ml milk and 50 ml cream,
salt, pepper and nutmeg, then coat
- potatoes with mix.
. Place potatoes in baking accessory.
Cover with remaining milk mix
and slide into Airfryer.
Cook (20min/ 180°C).
4 . Grate 40g Gruyére cheese. Sprinkle
the cheese over the potatoes and put
1 it back into the Airfryer for 15 minutes
at180°C.
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Gratin ubi kentang
Suhu: 180°C
Masa memasak: 35 min

-

. Hiris nipis 400 g kentang yang
dikopek. Masukkan 50 ml susu dan
50ml krim, garam, serbuk lada

dan buah pala, kemudian sapukan
campuran ini pada kentang.
Letakkan kentang di dalam aksesori
pembakar. Tuang campuran susu
selebihnya dan masukkan ke dalam
Airfryer. Masak (20min/ 180°C)
Parut 40 g keju Gruyére. Taburkan di
atas kentang, kemudian letakkannya
ke dalam Airfryer selama 15 minit
pada suhu 180°C
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Sweet & sour shrimp

Temperature: 200°C
Cooking time: 16 min

-

2cm pieces. Mix with 1tbsp fresh
minced ginger and 1tbsp oil.

Place In basket and slide into
Airfryer for 4 mins.

Add 250g peeled shrimp and 1 cup
fresh pineapple chunk. Cook for

8 mins, stir in between, then cook
another 4 mins. Serve over rice and
your favorite sweet and sour sauce.
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Udang masam manis

Suhu: 200°C
Masa memasak: 16 min

-
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. Potong 1lada benggala hijau dan

1lada benggala merah menjadi
kepingan 2cm. Masukkan 1sudu
besar halia yang baru dikisar dan
1sudu besar minyak.

. Letakkan ke dalam bakul dan

masukkan ke dalam Airfryer selama
4 minit.

. Tambahkan 250 g udang yang

dikopek kulitnya dan 1 cawan ketulan
nanas segar. Masak selama 8 minit,
kacau dan masak selama 4 minit lagi
Hidangkan bersama nasi dan sos
masarn manis kegemaran anda.



Classic brownies

Temperature:
Cooking time:

1

160°C
20-25 min

Place 110 g bittersweet chocolate with 45g butter in an ovenproof bowl,
place it in the Airfryer and melt it at 80°C for 5 minutes. Stir the mixture
well, and let cool to room temperature.

. In a separate bowl, beat 1 egg with 55g sugar, 5g vanilla extract and a

pinch of salt. Gently mix in melted chocolate mixture.

. Fold in 60g flour and 30 g chopped walnuts. Spread into non-stick

baking dish lined with parchment paper, then slide into Airfryer
Bake for 20 to 25 minutes. The brownies should be barely set
Let cool before cutting into portions.
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Erownie klasik

Suhu:
Masa memasak:

160°C
20-25 min

Campurkan 110 g coklat pahit manis dengan 45g mentega di dalam
mangkuk kalis ketuhar, letakkannya di dalam Airfryer dan cairkan
adunan pada suhu 80°C selama 5 minit. Kacau campuran dengan betul
dan biarkan sejuk pada suhu bilik

. Di dalam mangkuk yang berasingan, pukul 1 biji telur dengan 55g gula,

5g ekstrak vanila dan secubit garam. Gaulkan adunan coklat yang telah
dicairkan dengan perlahan

. Masukkan 60 g tepung dan 30 g kacang walnut cincang. Tuangkan

adunan ke dalam tin pembakar beralaskan kertas pembakar, kemudian
masukkan tin ke dalam Airfryer. Bakar selama 20 hingga 25 minit
Brownie akan masak. Biarkannya sejuk sebelum dipotong




[En]
Roasted Vegetables

Temperature: 180°C
Cooking time: 15-20 min

. Roughly chop 600¢g vegetables
like bell pepper, eggplant, zucchini,
tomatoes and onions.

. Mix in baking pan with 1 chopped
clove of garlic, 2 thsp herbes de
provence, salt and pepper.

Stirin 1tbsp olive oil

. Slide baking dish into Airfryer, set
the time and temperature and start
cooking. Stir 1-2 times in between
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Sayuran Panggang

Suhu: 180°C
Masa memasak: 15-20 min

. Cincang kasar 600 g sayuran seperti
lada benggala, terung, zukini tomato
dan bawang

. Gaul di dalam talam pembakar
dengan 1ulas bawang putih yang
dicincang, 2 sudu besar herbes
deprovence, garam dan serbuk
lada. Masukkan 1sudu besar
minyak zaitun.

. Masukkan talam pembakar ke dalam
Airfryer, tetapkan masa dan suhu
kemudian mula memasak. Kacau
1-2 kali semasa memasak




General cooking times
and temperatures

QlHl®™Oo| xZ| ﬂg—ag =
=S T aaRFRIFNR Masa dan suhu
A2 25 memasak umum

ofojZatojoj® HYE Q2
258 Holsts Y 2

S
vy N

A& O[F =a| AlZtat

The Airfryer makes it easy to cook healthy dishes. Now we've also . P
Ut 7| A= € 7| g2t Ha

made it easy to keep track of cooking times and temperatures. We've

ERAERETRERCIEEMEET - RE, RALIACEIRRERTHR
RIRRIFDIREE - RPICMA—ERFEDNRM, IRSEERNSRRS,

Airfryer memudahkan kita memasak makanan yang menyihatkan
Sekarang kami telah memudahkan anda mengesan masa dan suhu

included some favorites, and a few convenient frozen foods. So you HE ME E X8 of7]o] AVHEILICE BI|2 SAE FIAH E2 HH4ASID ESF BRIER, BELNSFARREIORY memasak juga. Kami telah menyertakan beberapa makanan kegemaran
can fry with air, and cook food that's crispy on the outside and o2 =¥ 02 R e SAE it £ UEUCH dan makanan sejuk beku. Jadi anda boleh menggoreng menggunakan
wonderfully tender on the inside. udara dan memasak makanan yang rangup di luar dan amat lembut
di dalam
Frozen fries RIREG g* 500-800 11-23 180 Quiche it > 300 20-25 160
4 S Z2to| Kentang goreng beku 714 Quiche e
Homemade fries (ix1 cm thick) EREIE 0 20m) g Muffins a8 .
E00] = ZX} 5 A (771 wicm) Kentang goreng buatan sendiri (ketebatan 1x1 cm) 200-800 13-26 180 M Muffins 80-300 8-13 180
Potato wedges EEK Cake 74
- 16- 1 200-400 15-25 160
x| Zxt Potongan kentang & 200-800 6-30 80 #o|3 Kek
Frozen snacks (spring rolls, chicken nuggets etc) 1IREAIL) (B - BRS) * Mixed vegetables {HRBERSE ﬁ‘
HE AE czasnuxs) Snek sejuk beku (popia, nuget ayam dlly % 100-400 8-12 200 Zb= OfA| Sayur campuran e’ 100-500 10-14 180
Chops o] Prebaked bread/rolls wiBma /a0 D
= 2y 50-100 3-8 200
Inb/| Daging 100-500 n-18 200 grre|E /s Roti/popia dibakar dahulu
3 Fresh bread/rolls i
Hamburger 3 E=Y | wosco | w0as 160 oS e /g FEHEE/aaE ™ | 100-500 | 15-30 180
#HA Hamburger = Nz 72 /8 Roti/popia segar
Sausages &5 Fish | p
- 9-15 160 150-500 10-18 200
ANK| Sosej 100-500 M lkan <
Drumsticks BB Shellfish BRgEBeY g
ctcial Paha ayam 100-500 15-22 180 £y Kerang-kerangan 100-400 7-15 180
Chicken breast pii3:] Breaded schnitzel BRAEERHE
100-500 - 180 100-300 9-17 180
a4 Dada ayam ﬁ Loy WIOtEE 8 SU A Schnitzel serdak roti




Presets

for

most popular dishes

We created preset programs for popular dishes, so you can cook them
with just one click. In bold you see the preset default setting. To cook
different amounts, change the setting as shown in the table below.
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Frozen fries RRE 150 n
g* 400 18 180
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300 17
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200 13
Fish R > 400 16 560
Y Ikan <x 288 1292
Meat (~2.5cm thick) A 2sEHm) 100 n
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HRAENRRES
Praset untuk hidangan palingapopul

Presets for most popular dishes
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Accessory master kits
make more with your Airfryer

1 Baking Master Kit
comes with baking pan
and silicon muffin cups for
delicious cakes, bread
and more.
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8 Kit pembakar pakar
dilengkapi dengan kuali
bakar dan cawan mufin
silikon untuk kek lazat, roti
dan banyak lagi.
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E1 Grill Master Kit
comes with non-stick
grill pan with detachable
EasyClick handle and 4
skews, for grilling meats,
fish and vegetables.
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Kit penggril pakar
dilengkapi dengan
kuali pemanggang
tidak melekat dengan
pemegang EasyClick yang

Ofxf Z718). boleh ditanggalkan dan 4
pencucuk untuk mengegril
daging, ikan dan sayuran.
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HD9941/00

E Party Master Kit
comes with double-layer
rack and silicon muffin
cups to maximize cooking
space, for baking, grilling
and frying.
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Kit pakar maijlis
dilengkapi dengan
rak dua tingkat dan
cawan mufin silikon
untuk memaksimumkan
ruang memasak, untuk
membakar, menggril dan
menggoreng makanan.

HD9904/01

Some accessories may not be available in your country. To purchase,
see the Philips Airfryer app or go to www.philips.com
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MESHRRABE, ERIEHERAA Airfryer EFREZRIR

www.philips.com

Det kan hende at noe tilbeher ikke er tilgjengelig i landet der du bor.
Se Philips Airfryer-appen eller ga til www.philips.com for & handle.
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1 Snack Master Kit
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Kit pakar Snek Ringan

HD9930/00




Great taste they love
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