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Vinvautz est le créateur réputé du monde et le fabricant de Cave professionnelle de
Vin qui fabrique la Cave de Vin pour votre maison et habitations. Nous avons créé
des chef-d'ccuvres esthétiques dans le monde entier en en mélangeant tout a fait des

¢léments architecturaux et des créations artistiques dans nos Designs de Cave de Vin

B La Différence Vinvautz (Vin Vautz = le Coffre-fort de Vin!)

Vinvautz est un des premiers pour développer une cave indépendante de vin
convenable pour la grande et petite famille et le burcau avec excellent dans son
travail professionnel frangais et jeux de design chic uniques pour les besoins de la vie
cosmopolite dans le vent. La cave de vin de Vinvautz est résolument manigancée
pour I'entreposage de vin dans une variété d'élégants, bel et chic qui améliore les

ensembles dans votre maison.

B Contréle numérique
Un contréle numérique et un idéal de raison multiple pour I'entreposage des vins tant

rouges que blancs.

B Opération la plus silencieuse
Sans n'importe quelle vibration provoquée par les compresseurs normaux, le systéme
de contréle thermoélectrique est idéal pour fournir le meilleur environnement

d'entreposage aux vins.
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B Entreposage flexible

Les étagéeres escamotables sont congues pour fournir le logement plus facile.
B Design unique

Grands Cru uniques Classe la séric congoivent le mieux va a l'environnement

différent pour votre plaisir personnel a la maison ou bureau.

B Qurable et de haute qualité
La charpente extérieure d'acier offre la stabilité dans 'opération et la durabilité pour

le long entreposage durable.
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B Le Commencement de Votre Nouveau Seau a glace de Vin

1. Nettoyer le Seau a glace de Vin tout a fait. Essuyez l'extéricur avec un tissu sec
mou, l'intérieur avec un tissu moite propre.

2. Raccorder 'alimentation électrique.

3. Mettre le cadran de thermostat "a bas". Fermez la porte et permettez au Scau a

glace de Vin d'opérer pour 12 — 24 Heures avant l'entreposage.

B Le cadre du Contrile de Température

La Température a l'intéricur de la Cave de Vin dépend de la température ambiante
(I'intérimaire de picce.) a I'extéricur de la Cave de Vin. La température plus fraiche
peut varier entre 8 °C - 18°C. Dans le cadre rouge de vin, on vous recommande de
mettre la gamme plus fraiche de température

entre 14°C - 16°C et dans le cadre blanc de vin, le cadre est recommandé entre 10°C -
12°C. C'est fondé sur une température de picce ambiante de 25°C. La température

mtéricure peut étre changée par l'expert en dégats de température sur le cabinet.

B Cadre d'Entreposage de Vin

Pour l'entreposage facile, placez les bouteilles sur le deuxieme pont d'abord alors le
premier pont a la Zone Supérieure et a la Zone Plus basse.

Le Type de Bouteille autre que les bouteilles de type de Bordeaux 750 millilitres
devraient étre trouvés a la région d'approche facile, cela pourrait aider 1'action

ramasse a aller doucement.

®

p11



La capacité est fondée sur les bouteilles de type de Bordeaux 750 millilitres et sujet
au nombre de dessin d'¢talage et d'étageres.

Le design de Cave de Vin est de fagon unique se concentrent sur I'entreposage de vin,
autres objets est inconvenant pour conserver dans la cave. La garantie ne couvrira pas

de perte provoquée par l'entreposage inconvenant.

Zone Simple

V08ABI(8-18C)

V12ABT(10-18°C )

VZ24ABI(8-18C,12-18C )

B Contrle de Température

Pour contréler la température intéricure, adaptez-vous le Bouton d'Expert en dégats
de Température “+” augmentent la température et “-”  pour la température de

diminution.

L'Interrupteur d'éclairage contrdle 1'éclairage sur/de dans la cave.

Upper Zone Lower Zone

Temperature Temperature Temperature Temperature

Adjustor Button Display Lieht Switch Display Adjustor Button

La gamme de température pour le Seau & glace de Vin est 8°C-18°C/12°C-18°C.Quand la

température est mise sur un certain point et la température atteint 4 I'intérieur ce

point, le systéme de contréle automatique de température commence 3 travailler et

le systeme de refroidissement entre dans la température linéaire gardant le statut.
Notez :

Attendez 3-5 minutes avant le fait de recommencer si vous débranchez le Seau a

p12



glace de Vin. L'unité peut manquer d'opérer correctement si recommencé trop vite.

Comment installer

Installer Ie Seau a glace de Vin dans un endroit convenable loin de la chaleur
extréme et du froid. Permettez le déblayage suffisant entre le Seau a glace de
Vin et le mur de c6té donc la porte s'ouvrira sans obstruction. Le Seau a glace
de Vin n'est pas congu a l'installation intégrée.

Tenir 'appareil 4 distance de n'importe quelle source de chaleur ou diriger la
lumigre du soleil.

Choisir un espace avec 1'étage ferme.

Permettre 50 millimétres d'espace entre le c6té du Seau a glace de Vin et 100

millimétres entre le revers et le mur pour VZ0SABT, VZ12ABT and VZ24ABT.

Comment faire le ménage

Appareils de nettoyage : n'utilisez pas d'appareils de nettoyage durs, abrasifs,

d'appareils de nettoyage tres résistants, ou de solvants sur aucune surface.

Extérieur : Essuyez avec le tissu humide, savonneux, le ringage et sec.

Section de Réfrigération : Lavez des ¢tageres et d'autres parties amovibles dans

I'eau savonneuse chaude, le ringage et sec.

Sceaux de Porte Magnétiques : Propre avec le tissu moite chaud.

] 100mm

VZOSABT,VZ12ABT,VZ24ABT

®
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Que faire ...

B Quand le Seau a glace de Vin n'est pas dans I'utilisation pendant une période
prolongée :
® Enlever la prise de courant de pouvoir de la prise de courant.
® Enlever tous les contenus du Seau a glace de Vin.

®  Sécher l'intérieur et quitter la porte ouverte depuis quelques jours.

B Quand vous voulez déplacer le Seau a glace de Vin :
® Protéger toutes les parties mobiles et les contenus. (Le paquet eux sépar é
ment  si nécessaire.)

® Transporter le Seau a4 glace de Vin seulement dans une position droite.
Avant le fait d'appeler le service, suivez s'il vous plait la liste de contréle ci-dessous.

B Sile Seau a glace de Vin semble trop chaud a I'intérieur :

® L vérifier la porte n'a pas été ouverte trop souvent ou depuis un long terme.
®  Le vérifier la circulation intéricure n'est pas obstruée en ayant trop de
marchandises conservées.

®  Sec trouve présent le déblayage suffisant autour de tous les cotés et au-dessus du

Seau a glace de Vin ?
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Si le Seau a glace de Vin commence a faire des bruits inhabituels :
Branle-t-il ? Rerasez-le et le chéque s'il opére maintenant normalement.

Des objets se sont-ils laissés distancer le Seau 3 glace de Vin ? Si oui,

enlevez-les et le chéque si I'opération est maintenant normale.

SAUVEGARDES IMPORTANTES

En utilisant un appareil ¢lectrique, les précautions fondamentales devraient toujours

&tre suivies, en incluant la chose suivante :

Lisez Toutes les Instructions avant le fait d'utiliser la Cave de Vin

Ce secau 3 glace de vin n'est pas destiné pour l'utilisation par les petits enfants
sans supervision.

Pour fixer stablement, 1'appareil doit é&tre placé sur une surface plate et solide.
Il ne devrait é&tre posé sur aucune mati¢re molle.

Tenir l'appareil 3 distance de n'importe quelle source de chaleur ou diriger la
lumiere du soleil.

N'utiliser pas dehors ou dans I'environnement humide.

<

Ne placer aucun autre appareil sur le haut du seau a glace de vin.

N

Garantir que le seau 3 glace est non branché avant le fait de nettoyer ou si le

N

secau 3 glace n'est pas dans I'utilisation.

Il n'est pas recommandé d'utiliser ce seau a glace de vin avec une corde
d'extension ou un conseil de pouvoir. Garantissez s'il vous plait que l'appareil est
branché directement dans I'issue électrique

Ne tirez jamais la corde pour le débrancher de l'issue. Empoignez la prise de

courant et tirez-le de I'issue

®
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® La Cave de Vin est un appareil électrique. Eviter la blessure ou la mort du choc
électrique ne font pas marcher le Seau 4 glace de Vin avec les mains mouillées,
en étant debout sur une surface mouillée ou en étant debout dans I'cau.
Jamais l'ascenseur ou ne porte le Seau a glace de Vin par la corde.

® Tenir la corde 3 distance des surfaces chauffées.

Vinvautz is the world’s famous designer and manufacturer of professional Wine
Cellar which manufactures Wine Cellar for your house and dwellings. We have
created aesthetic masterpieces worldwide by perfectly blending architectural

elements and artistic creations in our Wine Cellar Designs

B The Vinvautz Difference (Vin + Vautz = Wine + Safe!)

Vinvautz is one of the first to develop a self-contained wine cellar suitable for big
and small family and office with excellent in its French craftsmanship and unique
stylish design sets for the needs of the trendy cosmopolitan life. Vinvautz wine cellar
is purposefully engineered for wine storage in a variety of elegant, beautiful and

stylish that enhances the ensembles in your home.

B Digital Control

A digital control and multiple senses ideal for storage of both red and white wines.

B Quietest Operation
Without any vibration caused by normal compressors, the thermoelectric control

system is ideal to provide the best storage environment for wines.

®
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B Flexjble Storage

Retractable shelves are designed to provide easier accommodation.
B Unique Design
The unique Grand Cru Classe series design best fits to various environments for your

personal enjoyment at home or office.

B Durable and High Quality

Steel outer frame offers stability in operation and durability for long lasting storage.
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B Starting Your New Wine Cooler

1.  Clean the Wine Cooler thoroughly. Wipe the outside with a soft dry cloth, the
interior with a clean moist cloth.

2. Connect the power supply.

3. Set the thermostat dial to “low”. Close the door and let the Wine
Cooler operate for 12 — 24 Hours before storage.

B Setting the Temperature Control

The Temperature inside the Wine Cellar is dependent on the ambient
temperature (room temp.) outside the Wine Cellar. The cooler temperature
can range between 8°C - 18°C. In red wine setting, you are recommended
to set the cooler temperature range between 14°C - 16°C and in white
wine setting, the setting is recommended between 10 °C - 12°C. This is
based on an ambient room temperature of 25°C. The inside temperature

can be altered by temperature adjustor on the cabinet.

B Wine Storage Setting

For casy storage, place the bottles on the second deck first then first deck at the
Upper Zone and Lower Zone.

The Bottle Type other than Bordeaux type bottles 750mL should be located at casy

access area, this might help the pick up action go smoothly.

®
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Capacity is based on Bordeaux type bottles 750mL and subject to the number of
shelves and display pattern.

The Wine Cellar design is uniquely focus on wine storage, any other objects 1s
inappropriate for storing within the cellar. Warranty will not cover any loss caused

by inappropriate storage.

Temperature Range

VZOBABT(8-18C) VZ12ABT(10-18C) VZ24ABT(8-18 °C,12-18C)

W Temperature Control
VZ24ABT

To control the internal Upper Zone

Lower Zone

temperature,
adjust the Temperature
Adjustor Button "+"

Temperature Temperature Temperature Temperature

increase temperature and "-" Adjustor Button DIsplay  [ighy swien 0P AdistorBution
for decrease temperature.

] ] VZ08ABT ~ VZ12ABT
The Light Switch controls :

the lighting on/off within

Température

cellar.

Température Bouton
d’Experten dégats

Interrupteur
d’éclairage

The temperature range for Wine Cooler is 8°C-18°C/12°C-18°C .When the
temperature is set on one certain point and the temperature inside reaches this
point, the automatic temperature control system begins to work and the cooling

system goes into linear temperature keeping status.

Note: Wait 3-5 minutes before restarting if you unplug the Wine Cooler. The

unit may fail to operate properly if restarted too quickly.

®
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How to install

® [nstall Wine Cooler in a convenient location away from extreme heat and cold.
Allow sufficient clearance between the Wine Cooler and side wall so the door
will open without obstruction. Wine Cooler is not designed for built-in
installation.
Keep appliance away from any heat source or direct sunlight.
Select a space with stable floor.
Allow 50mm of space between the Wine Cooler’s side and 100mm between

back and the wall for VZ0SABT, VZ12ABT and VZ24ABT.

How to clean

Cleaners: Don’t use harsh, abrasive cleaners, heavy-duty cleaners, or solvents on
any surface.

Exterior: Wipe with damp, sudsy cloth, rinse and dry.

Refrigeration Section: Wash shelves and other removable parts in warm sudsy
water, rinse and dry.

Magnetic Door Seals: Clean with warm moist cloth.

VZOSABT,VZ12ABT,VZ24ABT

®
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WHAT TO DO ...

B When the Wine Cooler is not in use for a prolonged period:
® Remove the power plug from the power point.
® Remove all contents from the Wine Cooler.

® Dry the interior and leave the door open for a few days.

B When you wish to move the Wine Cooler:
® Sccure all movable parts and contents. (Package them separately if
necessary.)

® Transport the Wine Cooler only in an upright position.

If the Wine Cooler seems too warm inside:
Check that the door has not been opened too frequently or for a long period.

Check that the interior circulation is not obstructed by having too many goods

stored.
® s there sufficient clearance around all sides and above the Wine Cooler?
B If the Wine Cooler starts making any unusual noises:

® [sit wobbling? Re-level it and check if it now operates normally.
® Have any objects fallen behind the Wine Cooler? If so, remove them
and check if operation is now normal.

®
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using an electrical appliance, basic precautions should always be followed,

including the following:

Read All Instructions before using the Wine Cellar

This wine cooler is not intended for use by young children without supervision.

To fix stably, the appliance must be placed on a flat and solid surface. It should not
be laid on any soft material.

Keep appliance away from any heat source or direct sunlight.

Do not use outdoors or in humid environment.

Do not place any other appliance on top of the wine cooler.

Ensure the cooler is unplugged before cleaning or if the cooler is not in use.

It is not recommended to use this wine cooler with an extension cord or power
board. Please ensure that the appliance is plugged directly into the electrical outlet
Never pull the cord to disconnect it from the outlet. Grasp the plug and pull it from
the outlet

The Wine Cellar is an electrical appliance. To avoid injury or death from electrical
shock do not operate the Wine Cooler with wet hands, while standing on a wet
surface or while standing in water.

Never lift or carry the Wine Cooler by the cord.

Keep the cord away from heated surfaces.

As part of normal operating conditions, and accordingly to climate conditions
(temperature/humidity), when the higher temperature difference between the inside
and outside of the wine cellar, it may generate natural condensation and mount on

the glass door. This condition is normal and can clean it by soft dry cloth.

®
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RAYE &8 B2 &

Declaration of the Presence Condition of the Restricted Substances Marking

A AR BT, S (RS0 .

Equipment name Type designation (Type)

VZ12ABT. VZO8ABT - VZ24ABT

B AL B
Reslricte% suélz,' f%éz a’n‘ﬁ&ﬁlﬁfﬁl symbols

B2 Uni B ) NES | ZRBE | 2R R

$HTead ZRMercury | $fCadmium | Hexavalent Polybrominated| Polybrominated

(Pb) (He) (Cd) chromium biphenyls diphenyl ethers

(Cro) (PBB) (PBDE)

PCBAR O (@] O (@] O O
& AE O (@] O (@] O O
RO FORHIE O @) @) @) @) O
AaEE O O ©) ©) @) O

%1 EH0. wt % K “HEH0.01 wt %" RIEMR M 2 E oy LA B A LS B .
Note 1: “Exceeding 0.1 wt %" and “exceeding 0.01 wt %” indicate that the percentage content of the restricted substance exceeds the
reference percentage value of presence condition.

572, O RIRZIHRMWE 2\ 7 td B AR 1 4 b B AR,

Note 2: “O” indicates that the percentage content of the restricted substance does not exceed the percentage of reference value of presence.

%53, " =" RIGZIAR M A AHERIAE

Note 3: The “~” indicates that the restricted substance corresponds to the exemption.
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